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A MAGYAR TUDOMANYOS AKADEMIA BORA 2019
ORSZAGOS MINOSITETT BORVERSENY
DIJNYERTES BORAI

Immar 10. alkalommal rendezték meg a Magyar Tudomanyos Akadémia Bora borver-
senyt, ahol hagyomdanyosan 2 min@ségi kategéridban, 7 bortipusban versengett 14 ma-

gyarorszagi borvidék 48 pincészetének 142 bora.

A bekiildott tételekbdl a legnépesebb mez8ny a korabbi évekhez hasonléan a fehér-
borok kategéridjaban alakult ki. A borhoz érté kutatokbdl és borszakért6kbdl allo
o f6s biradldbizottsag elnoke Freund Tamds akadémikus, a Magyar Tudomanyos
Akadémia alelnoke, a Magyar Bor Akadémia tagja, tarselnoke Niszkacs Miklds

Ujsagird, a Magyar Bor Akadémia alelnoke volt.

Az Akadémia palyazatara az idei, jubileumi versenyre szép szimmal érkeztek borok
Tokajbdl, Villinybdl, Szekszardrdl, Somlordl és a dunai borvidékekrdl is. A legeredmé-
nyesebb borvidék ezuttal is Tokaj lett 7 dijazott tétellel, utana Villiny kovetkezett 5
éremmel. Az MTA Bora 2019 borverseny legeredményesebb boraszatinak a Koch Pin-

cészet (Hajos-Baja és Villany) bizonyult.
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FULEKY PINCESZET

Tokaji Aszu 6 puttonyos 2013 (50 cl)

Kivalé termést add, kiegyenstilyozott évjarat volt a 2013-as, amelybdl dsvanyos, komplex,
felfedezésre varo, selymes aszti késziilt. Izében kandirozott narancs, pisztacia; illatdban
zsalya, szegfliszeg, bazsalikom és aszalt fiige jegyei domindlnak. Savai frissé, j6 ivasiva
varazsoljak, és hatalmas érlelési potencidlt garantalnak. Hétvégi csaladi ebédek mélto
kisérGje lehet libamaj, érlelt sajtok és aszalt gyiimolccsel késziilt desszertek vagy akar hu-

sételek tarsasdgiban, 12-14 fokra hiitve.

A pincészet Fiileky Gyorgyrdl, az Els6 Tokaji Bormivel$ Egyestilet alapité tagjardl kapta
anevét. A gyonyorten feltjitott és restauralt birtokkozpont a 18. szdzadi barokk stilust
Fiileky-kuriaval Bodrogkeresztur kozpontjaban, a késé gotikus templom, a hajdanvolt
épiilt a modern boraszati feldolgozd, mely az ArchDaily.com, a vilag legnépszertibb épi-
tészeti honlapjanak szavazdsan elnyerte az ,Ev Ipari Epiilete 2011” cimet. Az 1998-ban

alapitott birtok teriilete ma 25 hektar a legjobb tokaji diil6kben.

KOCH PINCESZET

Villanyi Csanad Cuvée 2012

A Csanad Cuvée Vin Art a pincészet legnagyobb gonddal készitett bora, amelyet csak
kival6 évjaratokban készitenek a legjobb villanyi diil6k horddszelektalt boraibdl. 14 ho-
napot kis fahordéban, majd 16 hénapot palackban érlelték, mire kialakult izgalmas,
gazdag illata és magaval ragadoé ize. Nagytest, kellemes tannind bor, sok gyiimdlccsel
és kis vanilidval, kavéval, csokoladéval. Osszetétele: 25% merlot, 50% cabernet franc,

25% cabernet sauvignon.

1746-ban érkezett Hajosra, majd 1748-ban Csaszartoltésen telepedett le Koch Jozsef, aki
a falut alapité 13 csalad egyikéhez tartozott. O volt az elsS kereskedé a kdzségben. Sz6-
16termesztésbe és bordszkodasba kezdett, és ez tovabb szallt apardl fitira tiz generaciéon
keresztiil. Az 1969-ben sziiletett Koch Csaba nagyapdi és dédapai orokébe lépett, és
mar gyermekkoraban megszerette a sz616t, a 10szfalba vajt pincék illatat és hangulatat.
2013-ban a Magyar Bor Akadémia tagjai kozé valasztotta. A Hajos-Bajai borvidéken

mintegy 100, Villinyban 10 hektaron gazdalkodik.




HILLTOP

Hilltop Prémium Pinot Gris 2017

A 2017-es év remek évjarat volt, telt, gazdag, elegans és mély borok késziiltek. A sziirke-
barat fiatal, fejlédésben 1évé bor, amely azonban mar most is felfedi nagyszerti karakte-
rét. Ismerve az el6z6 évek prémium Pinot Gris borait, komoly esély van rd, hogy néhany
éven beliil igazi nagy fehérborra érik. Ez a bor elsGsorban finomra csiszolt harmdénidival

hédit, no meg elképesztd zamatossagaval.

A Hilltop Pincészet 1993-ban vasarolta meg a neszmélyi pincét, melyet néhdny év alatt
a 21. szazad technoldgidjaval m(ikods bordszatta fejlesztettek, mikozben Csdszaron is
jelent8s sz6l6feldolgozd kapacitast hoztak 1étre. Rovid id6 alatt megsziilettek els si-
kereik, a fokozatosan béviil angliai piacon tide, gyiimolcsos izl boraik igen kedvezd
fogadtatasra taldltak. Az elmult évek soran a vilag legfontosabb borversenyein termé-
keiket érmek tucatjaival tiintették ki. Kamocsay Akos f6borasznak 1997-ben Nagy-Bri-
tannidban az ,Ev bordsza”, 1999-ben Magyarorszagon az ,Ev bortermelsje” cimet itél-

ték oda.

VILLA PATZAY

Pinot Noir Rosé 2018

Kristalytiszta halviny rézsaszine és magas viszkozitasa eleganciat és nagy beltartalmat
sejtet. Kostolva a szdraz korty malnaval és eperrel nyit, melyhez friss barack és vira-
gossag tarsul. Frissitd savérzetének lagy utdize konnyedséggel parosulva, j6 egyensuly-
lyal, hosszan bucsuzik a szajban. Magdban fogyasztva is kiilonleges rozéélményt jelent.

A bor nyerte meg idén a Vince magazin nagy rozékdstolojat is.

Korabban a Laposa csalddhoz tartozott a 2010-ben az ArchDaily.com nemzetkozi épi-
tészeti portal altal a legszebb ipari épiiletnek vdlasztott modern badacsonyi feldolgo-
z0, valamint a Kis Péter és Molndar Bea tervezte modern borhotel is, azonban a csalad
a pénziigyi befektet6vel évekig huz6do névhasznadlati és egyéb vitakba keveredett. Erre
tett pontot a Veritas Borkereskedés tulajdonosa. A boraszat és a borhotel 2017 juniusa-
tél Villa Patzay Borbirtok és Borhotel néven tijult meg. Zsurki Sdndor f6borasz vezeté-

sével tiszta technoldgiaju, egyenes és elegans borok késziilnek.
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TORNAI PINCESZET

Nagy-Somloi Zenit 2018

Illataban citrusok, korte és tavaszi viragok keverednek. Friss, tide, lendiiletes bor, tele
gyiimolcsokkel, éltetd friss savakkal - j6 harmoénidban. Utdizében halvanyan egy kis
asvanyossag is megjelenik. A mult szdzad kozepén hazankban nemesitett zenit nem
Gshonos fajta a Somlon, mégis kedvelt rendkiviili frissessége, gytimolcsossége, kifino-
mult savai és gazdag izvilaga miatt. Ez a reduktiv eljarassal késziilt bor fogyaszthaté

frocesként vagy onmagdban is, minden idészakban.

A Tornai Pincészet a legkisebb magyar borvidék legnagyobb és egyik legrégebbi pin-
cészete. A Tornai csalad a Somld-hegyen 1946 6ta foglalkozik boraszattal. Tevékenysé-
giik kozéppontjaban a hagyomanyok meg6rzése all, azonban hasznaljak a tudomany és
a modern technoldgia nemzetkdzi tapasztalatait is. Ultetvényeik a vulkanikus talajt
Somlo déli lejtbin, a legjobb adottsdgu 6vezetekben teriilnek el, ezek a termdhely legna-
gyobb egybefiiggé tablai. Teriileteiket hagyomanyos és elismert somléi fajtakkal - juh-

fark, furmint, hérsleveld, olaszrizling - telepitették be.

KOCH PINCESZET

Villanyi Cabernet Sauvignon Classicus 2015

A Villanyi borvidék védett eredetti classicus mindségii vorosbora, amelynek alapanya-
gat a pincészet sajat, kivald adottsagu teriileteirdl sziiretelte. A hagyomanyos erjesztést
kovetSen a bor tolgyfa hordds, majd palackos érlelés utan fejl6dott igazi minéséggé.
Barsonyos tanninok, gazdag, karakteres, izgalmas zamatok és illatok teljesitik ki az él-

ményt, amelyet a bor kdstoldsa nyuijt.




TOKAJ-OREMUS PINCESZET

Oremus Late Harvest

Az Oremus késéi sziirete, a hagyomany és az innovacid Osszekovacsoldsa a pincészet
borainak 4j koncepcidja. Az idedlis 6svény, amely bevezet a tokaji borok édes és va-
razslatos vilagaba. Furmint, hérsleveld, zéta és muskotaly fajtakbodl késziilt, 115 gramm
maradék cukrot tartalmaz. Gazdag, vastag illatu bor, kajszi, birs, mazsola aromakkal.
Lendiiletes savai nem hagyjak letilni, szinte friss marad utdna a szank. Aszalt gytimol-
csok, botritisz, finom mandarin jellemzik. Nagyszer( aperitifként, és kit(in§ desszert-

bor siiteményekhez, gytimolcsos fagylaltokhoz is.

Az Oremus Sz8l6birtok 1993-ban alakult meg a hires spanyol bordszat, a Vega Sicilia
testvérbirtokaként. A birtok sz6l6teriiletei a borvidék tizenhdrom dtil6jében taldlha-
téak, hat telepiilés hataraban. A kiilonbozé diil6k mas-mas talaj- és mikroklimatikus
adottsagokkal rendelkeznek, az elismert sz6l6fajtak miivelése mellett kisérleteznek a fi-
loxéravész el6ttiekkel is. A tolcsvai birtokkdzpontban felépiilt borhaz kiilonlegesen 6t-

vozi a hagyomanyos és a korszer(i borkészités szellemiségét.
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Az Akadémia célja tovabbra is az, hogy a zstri altal kivalasztott borok elnyerjék mind az Akadé-
mia koztestiileti tagjainak, mind az Akadémiai Klub Egyesiilet tagjainak, mind a Gasztronémia

Klub Etterem vendégeinek tetszését. Ennek megfeleléen:
A nyertes borok felkeriilnek az Akadémiai Klub Etterem borlapjara 6nallé ajanlatként;
+ Ezeket a borokat fogjuk ajanlani az Akadémia Székhdzdban szervezett rendezvényeken;

* A bordsz és a pincészet az adott borra vonatkozdan a kovetkez6 versenyig hasznalhatja

»Az MTA Bora 2019” megnevezést.

A Gasztronémia Klub Etterem Kft., amely hosszu idé 6ta iizemelteti az Akadémiai Klub étter-
mét, klubtagok szamara - egytittmtkodve az érintett boraszokkal - igen kedvezményes aron

teszi lehet6vé a nyertes borok megvasarlasat:

A KOZEPKATEGORIA NYERTES BORAI

Bor Boraszat Ar

Nagy-Somléi Zenit 2018 Tornai Pincészet 1300 Ft
Villanyi Cabernet Sauvignon Classicus 2015 Koch Pince 2550 Ft
Oremus Late Harvest 2016 Oremus 2100 Ft
Pinot Noir Rosé 2018 Villa Patzay 1400 Ft

A FELSO KATEGORIA NYERTES BORAI

Bor Boraszat Ar
Prémium Pinot Gris 2017 Hilltop Boraszat 2300 Ft
Villanyi Csanad Cuvée 2012 Koch Pincészet 12 300 Ft
Tokaji Aszu 6 puttonyos 2013 Fileky Pincészet 9 8oo Ft

Megrendeléseiket Kovacs Krisztidn bankettigazgatonal, a +36 30 749 5634-es telefonszamon,
illetve a kovacs.krisztian@klubetterem.hu e-mail-cimen lehet leadni. Kérjiik, hogy 6 palack fe-

letti megrendeléseiket el6re jelezzék.







