GASZTRO VACSORA

Id&pont: 2025. jOnius 23., hétfs 18:30
(Vendégérkezés 18.30-16l, vacsora 19:00 orditdl)

Helyszin: Akadémiai Klub Koddly- és Vérosmarty-terem
(1051 Budapest, Széchenyi Istvan tér 9.)

A vacsora témdja:

PEZSGO-EST

Az est hazigazddja Domidn Emese, nemzetk6zi borakadémikus.

MENUSOR
@ Aperitif®
Tokaji Méthode Traditionelle Furmint Brut, Babits
®Falatka®
Garnéla pisztdciakéregben mdalndval
®Hideg eléétel®
Libamdj paté mandulagrilldzzsal, bridssal és mangd purével
Szenpéteri Chardonnay Brut
®leves®
Eperkrémleves turogombdccal
L'Olivera Reserva Brut Nature 2022
S Fbétel®
Fogas spdrgdval, hollandi mdartdssal és fondant burgonydval
Kreinbacher Classic
®Desszert®
Creme brulée
Piper-Heidsieck Essential BIAN

Espresso, Asvanyviz

A klubtagjaink szadmdra a gasztrondmiai est ara brutté 19.500,-Ft/f6, mely a borokbdl késtold
mennyiséget tartalmaz.
Jelentkezni - a vacsora drénak befizetésével - az Akadémiai Klub Etteremben 2025. jinius 19-ig
(csitortokig) lehet. Telefonszadm: +36 30 220 1057 (Banyi Ferenc) +36 1 3120626;
info@klubetterem.hu (Etterem Recepcid)

A vdltoztatds jogdt fenntartjuk.



