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Kedves Olvasó!

Furcsa nyarunk volt. Az egyik nap kánikula volt,
a következô napon meg meleg pulóverért nyúl-
tunk. Szabadtéri rendezvényeknek, fesztiválok-
nak, nem a legideálisabb. Mi azonban már az ôsz-
re gondolunk, és elôkészítettük Önöknek az Aka-
démiai Klub Egyesület programját a 2016/2017-es
szezonra.

Hangversenyeinken a már jól bevált résztvevôket
köszönthetjük. Bérletet hirdetett a Weiner-Szász
Kamaraszimfonikusok és a Honvéd Férfikar, két
koncertet tart nálunk a Budapesti Vonósok. A Sa-
varia Barokk régizenei együttes pedig igazi cse-
megével szolgál majd 2017 májusában. Claudio
Monteverdi születésének 450. évfordulója alkal-
mából meghallgathatjuk a mester Vespro della Beata
Vergine c. mûvét. 

Az ínyenc vacsorák során bemutatkoznak a Cso-
paki Kódex alá tartozó pincészetek, a Szekszárdi
Vida Birtok és a Sebestyén Pince, novemberben az
Ôrvidék (Burgenland) elsôrangú borait kóstol-
hatjuk, míg karácsony elôtt a mádi Holdvölgy Pince
lesz vendégünk.

Várjuk Önöket hangversenyeinken és az étterem-
ben is!

Az egyesület vezetôsége
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ASZTALTÁRSASÁGOK, TÖRZSASZTALOK

Bridzsklub

Minden csütörtökön 16.00 és 20.00 óra között. 

Érdeklôdni lehet: 
Dr. Marton Ádám (tel.: 326-6587) 

Tarokkparti az Akadémiai Klubban 

Minden csütörtökön 16.00 és 20.00 óra között.

3



HANGVERSENYEK
az MTA Dísztermében

(Bp. V., Széchenyi István tér 9.)

2016. október 8. (szombat) 19.00 óra

A Weiner-Szász Kamaraszimfonikusok
kamarahangversenye

Mûsor:
Rott: Befejezetlen vonósszimfónia

(1875)
H. Hofmann: Szerenád, op. 65 (1885)

***
Beethoven: Kreutzer-szonáta, op. 47 (a szerzô-

nek tulajdonított vonósátiratban)

Közremûködik: Kanyó Dávid – fuvola

Hangversenymester: Somogyi Péter

Rendezô: a Weiner-Szász Alapítvány
és az Akadémiai Klub Egyesület

2016. október 17. (hétfô) 19.00 óra

A Honvéd Férfikar hangversenye
Pesti srácok

A kórus ezen az esten az 1956-os forradalomra
emlékezik. Kodály Zoltán férfikaraiból válogat-
nak, és részleteket hallhatunk Gyöngyösi Levente
Isten képeibôl (Pesti srácok), valamint Tolcsvai-
Bella: Testamentum c. mûvébôl. Vetítés, naplórész-
letek és versek egészítik ki az est mûsorát.

Rendezô: a Honvéd Férfikar
és az Akadémiai Klub Egyesület
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2016. december 3. (szombat) 19.00 óra

A Weiner-Szász Kamaraszimfonikusok
vokális hangversenye

Mûsor:
Telemann: Karácsonyi concerto

Ich weiß, daß mein Erlöser lebt
– kantáta

Britten: Simple Symphony, op. 4
(táncok a gyermekkorból)

***
Britten: Villanások – dalciklus Arthur

Rimbaud verseire
Grieg: Holberg korából – szvit régi

stílusban

Közremûködik: Megyesi Zoltán – ének

Hangversenymester: Somogyi Péter

Rendezô: a Weiner-Szász Alapítvány
és az Akadémiai Klub Egyesület

2016. december 7. (szerda) 19.00 óra

A Honvéd Férfikar hangversenye
Bartók

Ebben az évben ünnepli az ország Bartók Béla
születésének 135. évfordulóját. A Honvéd Férfikar
szeptemberben rögzíti lemezre Bartók férfikarra
írt mûveit. E hangverseny lesz a CD élô bemuta-
tója. Elhangzik majd Az elmúlt idôkbôl, a Székely
népdalok, a Négy magyar dal és a Tót népdalok.
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A hangversenyen már megvásárolható lesz az új
zenei kiadvány.

Rendezô: a Honvéd Férfikar
és az Akadémiai Klub Egyesület

2016. december 19. (hétfô) 19.00 óra

A Honvéd Férfikar hangversenye
Karácsony

A Honvéd Férfikar hosszú évek óta járja az orszá-
got az adventi idôszakban, s mintegy húszeszten-
dôs kihagyás után Budapesten is karácsonyi kon-
certtel jelentkezik. Ismert, népszerû és elfeledett
dallamokkal idézik meg az egyik legfontosabb
ünnepünk hangulatát.

Rendezô: a Honvéd Férfikar
és az Akadémiai Klub Egyesület

A fenti hangversenyekre meghatározott számú be-
lépési lehetôséget kap egyesületünk. Kérjük ezért,
hogy jegyigényüket jelezzék Sánta Zoltánnak
(villámposta [E-mail]: santaz@hdsnet.hu, tele-
fon/rögzítô: 06-1-217 2462). Ha lehetôségük van,
elsôdlegesen az e-mailt használják. Telefonüzenet
esetén mindig jelezzék elérhetôségüket is.
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VACSORAESTEK – ÍNYENCEKNEK

2016. szeptember 26. (hétfô) 19.00 óra
Akadémiai Klub

Kodály- és Vörösmarty-terem

Bemutatkozik a Csopaki Kódex

Néhány éve minôségorientált csopaki borterme-
lôk megalapították a Csopaki Kódex eredetvédel-
mi egyesületet. A magyar ember köztudatában a
csopaki mindig is jóféle rizling volt, bár sok szô-
lôfajta megterem arrafelé. Sok változás történt az
utóbbi években a Balaton környékén, e borkósto-
lós vacsora során három jeles pincészet borain ke-
resztül kaphatunk képet, hol is tartanak most a
fejlôdésben.

Az est két részbôl áll. Sétáló kótoló keretében 3–3
borral mutatkozik be a Jásdi Pince, a Szent Donát
Pincészet Csopakról és a Homola Pincészet Pa-
loznakról. 

A kóstoló során falatkákat kínálunk a borokhoz:

Lazac-gravlax, mandula ropogóson, citrusokkal
Iberico sonka grissinivel

Borjúsült pisztáciakrémmel, tejszínhabbal
Szarvasgombás pácolt brie sajt diós kenyérrel

Borskérges marhasült barbecue mártással,
vendég elôtt szeletelve (meleg)

A vacsora étel- és italsora:

Aperitif:
Kishegy, Olaszrizling pezsgô, Szent Donát, 2009

Lepényhal és libamáj zöld és fekete algalapokban
Siralomvágó olaszrizling, 2013, Jásdi Pince
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Bárányfartô sült paradicsommal, bazsalikom-
rizottóval, színes tésztasalátával

Magma (kékfrankos), 2015, Szent Donát Pincészet
Kékfrankos, 2013, Homola Pincészet

Belga palacsinta vaníliakrémmel, gyümölcsökkel
Tokaji meglepetés a Homonna Pincétôl

(Homonna Attila erdôbényei borász készíti
a Homola Pincészet borait is)

Ásványvíz
Kávé tejjel vagy tejszínnel

A vacsora ára 8 800 Ft/fô. 
Jelentkezni – a vacsora árának befizetésével –

az Akadémiai Klub éttermében
2016. szeptember 22-ig (csütörtök) lehet.

Tel.: +36-1-312-0626; 411-6371

2016. október 24. (hétfô) 19.00 óra
Akadémiai Klub, Kodály- és Vörösmarty-terem

„Vadat, halat, s mi jó falat...”

Október a vadászat ideje, a pincébôl pedig elôke-
rülnek a testesebb vörösborok is. E vacsoránkra
meghívtuk Szekszárdról a Vida Családi Borbirto-
kot és a Sebestyén Pincét. Vida Pétert nyilván
nem kell bemutatni a borkedvelôknek, hiszen
2011-ben az év  bortermelôje volt. Elegáns, jóivású
borai igencsak kedveltek. Sebestyén Csaba „juni-
borász”, pedig már hosszú évek óta készít szép
kadarkákat, kékfrankosokat, bikavéreket az Iván-
völgybôl, a Nánai-dûlôbôl. Húga, Csilla mintegy
hat évig volt sommelier Skócia menô éttermeiben.
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Étel- és italsor:

Aperitif:
Cserszegi Fûszeres, 2015, Sebestyén Pince

Bélszíncarpaccio fügével, fûszerzselékkel  
Nánai Kékfrankos, 2012, Sebestyén Pince

Vaddisznó-ravioli, gyöngytyúk-consommé 
Szekszárdi Kadarka, 2015 Vida Családi Borbirtok

Garnélanyárs, vörös chury
Rozé, 2015, Vida Családi Borbirtok

Marhaoldalas sült almával,
burgonyás kéksajt-krémmel

Iván-völgyi Bikavér, 2012, Sebestyén Pince
Szekszárdi Bikavér, 2013, Vida Családi Borbirtok

Étcsokoládé-krémtorta chili chuli-val
La Vida, 2012, Vida Családi Borbirtok

Gradus, 2011, Sebestyén Pince

Ásványvíz
Kávé tejjel vagy tejszínnel

A vacsora ára 8 800 Ft/fô. 
Jelentkezni – a vacsora árának befizetésével –

az Akadémiai Klub éttermében
2016. október 20-ig (csütörtök) lehet.

Tel.: +36-1-312-0626; 411-6371



TÁJÉKOZTATÓ

Egyesületi tagsággal kapcsolatos kérdések

Zilahy Péter
Telefon: +36 1 332 7176

E-mail: zilahy.peter@titkarsag.mta.hu

Tagnyilvántartással kapcsolatos kérdések

Bíró Szilvia
Telefon: +36 30 861 0341

E-mail: biro.szilvia@titkarsag.mta.hu

Jelentkezés az egyesület programjaira

Sánta Zoltán
Tel./rögzítô: +36 1 217 2462
E-mail: santaz@hdsnet.hu

Asztalfoglalás

Telefon: +36 1 312 0626, +36 1 312 2018,
+36 1 411 6371

Rendezvények, vendéglátás, büfé megrendelése

Tóth Adrienn

Telefon: +36 1 473 1635

E-mail: info@klubetterem.hu

Nyitva tartás

Étterem
hétfô–péntek: 12.00–23.00

hétvégén: zárva

Büfé
hétfô–csütörtök: 9.00–16.00

péntek: 9.00–15.00
hétvégén: zárva
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