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VACSORAESTEK — INYENCEKNEK

2016. dprilis 11. (hétf6) 19.00 éra
Akadémiai Klub, Vorosmarty-terem

Bemutatjuk az MTA Bora 2016 Borverseny
nyertes borait

A Magyar Tudomanyos Akadémia ebben az esz-
tenddben is megrendezte bormustrajat, s a zstri
dontése alapjan hét bor viselheti egy évig , Az
MTA Bora” cimet. Emellett néhany bor oklevelet
és aranyérmet kapott marcius 30-an, az eredmény-
hirdetésen. Vendégeink izelit6t kapnak a gy6ztes
borokbdl. A ,hegy levét” ezittal tiin. degusztacios
menti kiséri.

Etel- és italsor:

Aperitif
Midd Furmint, 2014, Szent Tamds Pincészet, Mad

Kacsa amuse-gueule

Barany és birka hideg siiltek
Hold and Hollé Dry 2012, Holdvélgy, Mdd

Homarollé zold spargaval, vajhabbal, olajokkal
Supergranum 2013, Bott Frigyes, Garam-mente

Borjunyak-tortelloni, bébispenét és 1j répa
Villanyi Rosé, 2015, Giinzer Zoltin, Villiny

Jérce és roquefort mille feuille
Gesztenyés Riesling vilogatds, 2013, Légli Ottd,
Balatonboglar

Fiistolt szarvasgerinc burgonyatextirakkal
Szekszdrdi Regnum, 2011, Takler Pince



Bazsalikom, lime-sorbett

Malna-marcipan, triiffel, pisztacia,
csokoladéhiivelyek
Tokaji Aszii 5 puttonyos, 2009, Royal Tokaji

Asvéanyviz, kavé tejjel vagy tejszinnel

A vacsora ara 8 800 Ft/f6.
Jelentkezni — a vacsora aranak befizetésével —
az Akadémiai Klub éttermében
2016. aprilis 7-ig (csiitortok) lehet.

Tel.: +36-1-312-0626; 411-6371

<)

2016. mdjus 23. (hétfé) 19.00 éra
Akadémiai Klub, Kodély- és Vorosmarty-terem

Ismerjék meg a Matra fiatal boraszait!

A Matrai borvidék ma még szinte titkos tippnek
szamit. Megannyi jéivast, szép savu fehér-, rozé-
és vorosbor késziil évrél évre e kitling adottsagu
borvidéken. Meghivtuk Benedek Pétert (Benedek
Pince), Losonci Balintot (Losonci Pince) és Luda-
nyi Balazst (Centurio Sz&lébirtok), mutassédk be
boraikat. Sétélo kostol6 keretében az aldbbi boro-
kat kostolhatjak:

Benedek Pince
Cserszegi Fiiszeres, 2015
Epreskert Sauvignon Blanc, 2015
Pinot Noir, 2014

Losonci Pince
Pinot Noir Rozé, 2015
Pinot Noir Vilogatds, 2014
,Mocus” Turdn, 2015



Centurio Sz618birtok
Sargamuskotdly, 2015
Sziirkebardit, 2015
Elsd fejtés rozé, 2015

A borokhoz felszolgdlt falatkdk:

Csirkegomba- és zdldségropogdsok
Jércetekercs zoldfiiszerekkel és csirdkkal
Libam4j friss afonyaval
Parasztsonka fokhagymaés padlizsantatarral
Karfiolos tojaskrém 1j hagymaval

Az iiltetett vacsora étel- és italsora:

Aperitif:
Brut nature pezsgd 2014, Centurio Szo6lébirtok

Paléc baranyleves
Epreskert Chardonnay, 2014

Vaddisznésiilt és -porkolt kapros tirds lepénnyel
Kékfrankos Vilogatds, 2012

Tejcsokoladé-torta cseresznye ,,cukorral”

Asvényviz, kavé tejjel vagy tejszinnel

A vacsora ara 8 800 Ft/f4.
Jelentkezni — a vacsora aranak befizetésével —
az Akadémiai Klub éttermében
2016. majus 19-ig (cstitortok) lehet.

Tel.: +36-1-312-0626; 411-6371



TAJEKOZTATO

Egyesiileti tagsaggal kapcsolatos kérdések

Zilahy Péter
Telefon: +36 1 332 7176
E-mail: zilahy.peter@titkarsag.mta.hu

Tagnyilvantartassal kapcsolatos kérdések
Biré Szilvia
Telefon: +36 30 861 0341
E-mail: biro.szilvia@titkarsag.mta.hu

Jelentkezés az egyesiilet programjaira

Sdanta Zoltin
Tel./rogzits: +36 1 217 2462
E-mail: santaz@hdsnet.hu

Asztalfoglalas

Telefon: +36 1 312 0626, +36 1 312 2018,
+36 1 411 6371

Rendezvények, vendéglatas, biifé megrendelése
Toth Adrienn
Telefon: +36 1 473 1635

E-mail: info@klubetterem.hu

Nyitva tartas

Etterem
hétf6-péntek: 12.00-23.00
hétvégén: zarva
Biifé
hétfG—cstitortok: 9.00-16.00
péntek: 9.00-15.00
hétvégén: zarva
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